Koch / Kdéchin EFZ

Ausbildung in betrieblicher Praxis

Die 3-jahrige praktische Ausbildung beinhaltet vor allem die Herstellung von kalten und warmen Speisen.
Sie fuhren die Lernenden in die gesamte Warenbewirtschaftung der Lebensmittel ein und nach Mdglichkeit
vermitteln Sie Kenntnisse in Garprozesse und weitergehende betriebswirtschaftliche Prozesse.

Handlungskompetenzbereiche
e Pflanzliche, tierische und weitere Lebensmittel
e Ernahrung
e Garprozesse
e Anrichten, Gerichte gestalten, Prasentation
e Sensorik
e Betriebliche Sprache und Ablaufe
e Warenbewirtschaftung
*  Betriebswirtschaftliche Prozesse

Schule und Kurse wahrend der Lehrzeit

Allgemeine Berufsfachschule Zirich (ABZ) Uberbetrie bliche Kurse (UK)

1 Tag pro Woche Ausbildungszentrum Wadenswil (W&Bi)
1. und 2. Lehrjahr: 8 Tage
3. Lehrjahr: 4 Tage

Weitere Informationen Uber die Ausbildung
www.berufsberatung.ch oder www.hotelgastro.ch

Stiftung bvz Berufslehr-Verbund Zirich, Ausstellungsstrasse 36, Postfach, 8031 Zurich, Tel. 044 278 81 00



